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DAVID - der Vollprofi M
im handlichen Format

VON 20 BIS 60 L/YWOCHE

DAVID 15t der handiiche Profi der Brau Union Osterreich

fir Gastronomiebetriebe mit 10 bis 30 hl Bleverbrauch pro
Jahr. Der Clou: Die fix mit dem Fass verbundene Blerleltung
wird einfach mit wenigen Handgriffen mitgewechselt und
erspart somit nicht nur die Reinigung, sondern erlaubt auch
perfekt gezapftes Bler von Anfang an. Eqgal, ob als Enbau-
schankanloge, als mobiler Begleiter oder Twin-Tap-Erwet-
terung (zusatzliche Anschiussméglichkelt: 1 Foss Soda und
1 Fass Bier): DAVID beetet hichste Fassblerqualitdt ohne
Schankverlust, mit geningem Wartungsaufwand und mit
biszu 30 Tage lang frischem Bier.

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK

- Ausgezeldhnete Blerqualidt

- Kein Reinigen der Bierleltungen notwendig
- Perfekt gezapftes Bler ab dem ersten Glas
- Biszu 30 Tage lang frisches Bler

- Dhne Strom bis zu & Stunden kihles Bler

- Als Einbou- oder mobile Lésung erhdltlich

- Fosswechsel iInweniger als 1 Minute

- Geringerer Stromverbrauch im Verglelch zu

DAY ID-Schankanloge mokbil:
traditionellen Schankanlogen Ausfiihrungen:

- Zusitzliche Anschlussmaglichkelt (1 Fass Soda und Heaneken, Zipfer, Gésser,
1 Fass Bler) durch Erwelterung mit DAVID Twin-Tap Puntigamer, Kolser {gebrandet)



