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INHALT

Konventionelle
Schankanlagen

04 BLADE
Das neue System Uberzeugt durch eine
einfache Zapftechnik und passt tberall
hin. Durch Gerdt und Fass ist BLADE gut
sichtbar, die Bierleitung muss nicht extra
gereinigt werden und auBerdem ist keine
Wartung nétig.

05 DAVID
Unsere handliche Schankanlage tberzeugt
sowohl als mobile als auch Einbau-Variante
und ist fir Lokale mit einem Verbrauch
zwischen 10 und 30 hl pro Jahr geeignet.

06 OFFENAUSSCHANK
Die klassischen Zapfanlagen eignen sich
bei einem Verbrauch bis zu 150 hl pro Jahr
am besten und lassen sich flexibel an Ihre
Bedurfnisse und LokalgroBen anpassen.

- Kihlpult-Ausschank
- Ausschank aus Kihlraum
- Ausschank Gber Durchlaufkihler

08 BIER DRIVE

Braufrisches Bier direkt aus der Brauerei in
Ihren Frischetank.

Computer-
Schankanlagen

09 71 UNLIMITED
Perfekt aufeinander abgestimmt und
multifunktional présentieren sich unsere
individuellen Computer-Schankanlagen fir
den Gastronomen von heute.

- Z1 SMART UNLIMITED
- Z1 UNLIMITED
- Z1 PERIPHERIE

PERFEKTE
LOSUNGEN
SIND IMMER
INDIVIDUELLE
LOSUNGEN

VON BLADE BIS ZUR Z1 PROFI-SCHANKANLAGE:
Genuss und Wirtschaftlichkeit, Technik und Bierkultur. Die
Brau Union Osterreich weiB, dass es individueller Lésungen
bedarf, um diese Anforderungen miteinander zu verbinden.

Denn: Jedes Lokal ist anders. Und jeder Gastronom
winscht sich ein Schankanlagen-Konzept, das auf seine
Bedrfnisse zugeschnitten ist. Deshalb setzt die Brau Union
Osterreich seit Jahren auf persdnliche und punktgenaue
Betreuung, um allen Wiinschen gerecht zu werden.

Damit die Osterreichische Bierkultur einmal mehr Ausdruck
in einem perfekt gezapften Bier aus einer erstklassigen
Schankanlage findet.

Unser Service
fur Sie

1.

2.

FORDERN
(je Sorte)

GEBINDE

PLANUNG

Weil jeder ganz personliche Vorstellungen seiner
Schankanlage hat, steht in unserem Forschungs-
und Entwicklungszentrum die Entwicklung niemals
still. Unser Ziel: Losungen, die auf die Lokalgrée
und das gastronomische Konzept abgestimmt
sind.

DESIGN

Schankanlagen der Brau Union Osterreich sind
technisch hoch entwickelte, multifunktionale
Losungen. Doch ihre Bedeutung geht weit {ber
die bloBe Funktion hinaus. Deshalb erfillen sie in
jedem Lokaltyp auch hohe Designanspriiche.

AUSSCHANKSYSTEME

] MIT EINER ODER MEHREREN SAULEN KOMBINIERBAR

3.

4.

MONTAGE UND INBETRIEBNAHME

Die Verldsslichkeit jeder Schankanlage beginnt
schon bei der Planung bis hin zur Montage und
Inbetriebnahme. Unsere Profis vom Zapfhahn

betreuen mehr als 35.000 Schankanlagen und
stellen Ihnen damit einen riesigen Erfahrungs-
schatz zur Verfiigung.

SERVICE UND WARTUNG

Eine Schankanlage der Brau Union Osterreich
begleitet Sie Uber viele Jahre hinweg. Und wir
betreuen sie mit fachgerechtem Service und
grundlicher Wartung. Ihr personlicher Anlagen-
berater steht mit Rat und Tat zur Verfliigung.

BLADE DAVID CFT, Z1 UNLIMITED, BIER DRIVE
4-40 I/Woche 20-60 I/Woche 60-290 |/Woche ab 290 I/Woche ab 390 I/Woche
2-20 hl/Jahr* 10-30 hl/Jahr* 30-150 hl/Jahr* ab 150 hl/Jahr* ab 200 hl/Jahr*
Kl | : |
3 1
201 201 | 301 iizsl i 5001 1.0001
BRSNS W
- .
EASY-KEG DAVID-KEG SCHLANK-KEG KEG TANK TANK
BIERSPEZIALITATEN
Haltbar*: Haltbar™: Haltbar*: Haltbar:
30 Tage 30 Tage 3 Tage ungekihlt, 5 Tage gekihlt 6 Wochen

* hl Bier Tank/Fass, ** nach Anschluss des Fasses
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BLADE
Das innovative Theken-Zapfsystem

VON 4 BIS 40 L/WOCHE

Das neue System Uberzeugt durch einfache Zapftechnik
und eignet sich flr jeden gastronomischen Betrieb. Durch
Gerdt und Easy-KEG sticht BLADE ins Auge, die Bierleitung
muss nicht extra gereinigt werden und es ist keine zusdtz-
liche Wartung nétig. Mit BLADE gezapftes Bier steht fir
beste Qualitat ohne Verunreinigungen. Das einzigartige
System sorgt dafir, dass Sie 30 Tage frisch gezapftes Bier
geniefen, sogar wenn Sie nur ein paar Gldser pro Tag
oder Woche servieren. BLADE ist mit einer Bandbreite an
Premium-Biermarken kompatibel, es gibt keinen Bierverlust
und die Anlage funktioniert ohne CO,.

fieineken
e
DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK

- Professionell einschenken

- Bendtigt kein CO,

- Passend fir jede Theke

- Keine Installation

- Keine Reinigung und Wartung

- 8-I-Fass (Easy-KEG)

- Nur 19 kg Gesamtgewicht

Easy-KEGs in diesen Sorten erhdiltlich:

*

'KAISER

DAVID - der Vollprofi
im handlichen Format

*regional
verfligbar

VON 20 BIS 60 L/WOCHE

DAVID ist der handliche Profi der Brau Union Osterreich

fur Gastronomiebetriebe mit 10 bis 30 hl Bierverbrauch pro
Jahr. Der Clou: Die fix mit dem Fass verbundene Bierleitung
wird einfach mit wenigen Handgriffen mitgewechselt und
erspart somit nicht nur die Reinigung, sondern erlaubt auch
perfekt gezapftes Bier von Anfang an. Egal, ob als Einbau-
schankanlage, als mobiler Begleiter oder Twin-Tap-Erwei-
terung (zusatzliche Anschlussmdglichkeit: 1 Fass Soda und
1 Fass Bier): DAVID bietet hdchste Fassbierqualitdt ohne
Schankverlust, mit geringem Wartungsaufwand und mit
bis zu 30 Tage lang frischem Bier.

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK
- Ausgezeichnete Bierqualitat

- Kein Reinigen der Bierleitungen notwendig
- Perfekt gezapftes Bier ab dem ersten Glas
- Bis zu 30 Tage lang frisches Bier

- Ohne Strom bis zu 4 Stunden kiihles Bier

- Als Einbau- oder mobile Losung erhdltlich

- Fasswechsel in weniger als 1 Minute

- Geringerer Stromverbrauch im Vergleich zu

DAVID-Schankanlage mobil:

04 KONVENTIONELLE SCHANKANLAGEN

Heineken, Gosser Marzen, Gosser Stifts-Zwickl, Zipfer Urtyp,
Puntigamer, Linzer Bier, Heineken 0.0, Wiener Lager,
Birra Moretti, Villacher Marzen, Edelweiss Hefetriib, Tiger

traditionellen Schankanlagen

- Zusdtzliche Anschlussmaglichkeit (1 Fass Soda und

1 Fass Bier) durch Erweiterung mit DAVID Twin-Tap

Ausfiihrungen:
Heineken, Zipfer, Gosser,
Puntigamer, Kaiser (gebrandet)

KONVENTIONELLE SCHANKANLAGEN 05




Die traditionelle Anlage
mit Zukunft

AB 60 L/WOCHE

Wer mit der Zeit geht, muss trotzdem nicht immer auf
Altbewdhrtes verzichten. Die klassischen Schankanlagen
der Brau Union Osterreich sind ein guter Beweis dafiir. Bei
einem Jahresverbrauch zwischen 30 und 150 hl sind traditi-
onelle Anlagen die beste Wahl fir Ihr Lokal — und nattrlich
auch fir Ihren Umsatz.

Perfekt an Ihre Bedirfnisse angepasst stellt Thnen die Brau
Union Osterreich 25-, 30- oder 50-I-Fésser zur Verfiigung
und flllt Bierspezialitdten speziell fir Sie in praktische,
schlanke Fasser ab, die sogenannten 20-I-Schlank-KEGs. So
haben Sie genau das Richtige stets in bester Qualitat zur
Hand.

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK
Fdsser mit Fassungsvermogen zwischen 25 und 50 |

- Blerspe2|a||tc1ten und saisonale Biere in
20-I-Schlank-KEGs bzw. 25-I-Fdssern

- Auch platzsparende und kompakte Losungen moglich
(z. B. Kihlpult)

06 KONVENTIONELLE SCHANKANLAGEN

20-I-Schlank-
KEG

25-I-Fass

50-I-Fass

1 Python fir die Begleitkiihlung

2 Gasflasche

Kihlzelle (oben),
Fasskihlbox (rechts)

1 Gasflasche

2 Python fiir die
Begleitkiihlung

3 Druckminderer

1 Kihlpult
2 Python fir die Begleitkiihlung
3 Gasflasche

1 Gasflasche

2 Python fiir die Begleitkiihlung
3 Beliliftung

CoolFlow TECHNOLOGY

Die CoolFlow Technology (CFT) ist die Schanktechnikinnovation, die den
Zapfvorgang noch weiter optimiert und Ihre Gdste begeistern wird.

DIE VORTEILE
Keine Unterbrechung der Kiihlung vom Zapfkopf bis zur Tille
- Wemger Bierverlust bei Fasswechsel und Reinigung
- Niedrige Instandhaltungskosten
- Weniger CO,-Verbrauch
- Keine Kihlzelle oder Fasskiihlbox erforderlich

AUSSCHANK UBER KUHLZELLE/FASSKUHLBOX
MIT BEGLEITKUHLUNG

Verfligen Sie Giber genligend Raum fir eine Kihlzelle oder Fasskiihlbox,
dann empfehlen wir Thnen diese Variante.

UNSERE TIPPS
- Platzieren Sie bei einem Neu- oder Umbau den Kiihiraum nah an der
Schank, damit die Leitungsldnge kurz bleibt.

- Lagern Sie im Kthlraum nur Getrénke, um Verkeimungen zu verhindern.

- Wenn aus Platzgriinden kein Kithlraum méglich ist, kann auch eine
Fasskihlbox fir Frische sorgen.

- Dariiber hinaus empfiehlt es sich, die Férdergasflasche mit dem
Druckminderer auBerhalb des Kiihlbereiches zu platzieren und gegen
Umfallen zu sichern.

DIE KOMPAKTE KUHLPULT-AUSSCHANK

Auch wenn Thnen kein Kihlraum zur Verfligung steht, haben wir eine flexible
Losung fir Sie: die Ausschank aus dem Kuhlpult.

DIE VORTEILE

Eine eigene, kiihle und von Lebensmitteln getrennte Lagermdglichkeit
- Kurze, begleitgekiihlte Leitungen garantieren beste Getrdnkequalitét
- AuBerst geringer Férderdruck
- Platzsparende und kompakte Bauweise
- Kaum bauliche MaBnahmen erforderlich

DURCHLAUFKUHLUNG

Sind weder Kihlraum noch Kihlpult vorhanden, schafft ein effizienter
Durchlaufkihler die Basis fir stets frisch gezapftes Bier. Die optimale Qualitét
erreichen Sie durch eine Begleitkiihlung bis zum Bierhahn.

UNSERE TIPPS
Der Getrdnkelagerraum sollte trocken und geruchsfrei sein und darf eine
Temperatur von 18 °C nicht Uberschreiten.
- Warmes Bier verkeimt schneller (maximal 3 Tage angezapft)
als gekihltes (maximal 5 Tage angezapft).
- Hohere Bierqualitdt erreichen Sie durch Schankanlagen mit
gekihlter Lagerung (Kiihlraum, Kihlpult, Fasskiihlbox) oder CFT.

KONVENTIONELLE SCHANKANLAGEN 07




Braufrisches Bier
mit BIER DRIVE

Frisch gezapftes Bier ist das Erfolgsgeheimnis Ihres Gast-
ronomiekonzepts: Bevor der Gast den ersten Schluck trinkt,
erfreut er sich bereits an einer perfekten Schaumkrone.

BRAUFRISCH IN IHREN BIERTANK

Unmittelbar nach dem Uberpriifen der Reife des Bieres in
der Brauerei wird es mit unseren Versorgungsfahrzeugen auf
schnellstem Wege direkt zu Ihrem Betrieb in den Biertank
gebracht. Dieser direkte Weg von der Brauerei zu Thnen
garantiert frischeste Qualitat. BIER DRIVE Iduft parallel

zur Fass-Ausschank und kann mehrere Ausschankstellen
gleichzeitig versorgen. Das System verwendet nur Luft als
Fordergas und spart Thnen Kosten und Arbeit.

*

KAISER |

*regional
verfligbar

08 KONVENTIONELLE SCHANKANLAGEN

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK
BIER DRIVE funktioniert parallel zu Threr Fass-Ausschank

- Mehrere Ausschankstellen gleichzeitig mdglich

- Umsatzplus durch frisch gezapftes Bier — direkt aus der
Brauerei in Thren Frischetank

- Feinperlende — nur biereigene — Kohlensdure, da keine
Anreicherung durch zusdtzliches CO,

- Ausgezeichnete Hygiene und Qualitat

- Kein Schankverlust durch Fasswechsel

- Kein Fasspfand

- Mindesthaltbarkeitsdatum: 6 Wochen

srono shiel
?ﬁx einem YA crens
yerbrauc o \

Z1 UNLIMITED -
die Profilésung

mit High-End-Technologie

MANAGEMENT AUF HOCHSTEM NIVEAU

Z1 UNLIMITED ist ein Schankanlagensystem, das sowohl
fiir die jahrzehntelange Erfahrung der Brau Union Oster-
reich als auch fir schanktechnische High-End-Technologie
steht. Mit dieser Anlage der neuesten Generation sind
Ihnen hochster Bedien- und Zapfkomfort, absolute Flexi-
bilitat und die volle Transparenz Ihrer Warenstréme sicher.
Gastronomiemanagement auf allerhdchstem Niveau.

PERFEKT KOMMUNIZIEREN

Das Kontrollsystem der Z1 UNLIMITED besteht aus vielen
Komponenten (z. B. Umlaufkihlkarbonator mit Stillwasser-
steuerung, Kaffeemaschine mit Interface, Spirituosenpor-
tionierer, Flaschen-Offenausschanksystem, Flaschensperr-
system, Kassen- bzw. Abrechnungssystem), die perfekt
aufeinander abgestimmt sind. Nur so kdnnen alle korrekt
und in Echtzeit miteinander kommunizieren.

Z71 UNLIMITED wird mit allen géingigen Kassensystemen
verbunden. Das Kassensystem bietet Auswertungsmaglich-
keiten fir Ihren Steuerberater, Analysen von Tischumsdtzen
und Rentabilitdt, Kellner-Standlisten, Funkbonierung, Fern-
verwaltung, Vernetzung mit Hotelverwaltungsprogrammen
und vieles mehr.

DIE VORTEILE AUF EINEN BLICK
- Moderne Funktionalitat:
7"-Touch-Display mit Wisch- und Video-Funktion
- Hohe Benutzerfreundlichkeit:
Leichte Bedienbarkeit mit integrierter Hilfe-Funktion
- Hohe Flexibilitat:
Gleichzeitige Bedienung durch mehrere Servicekrafte
auf einem Schankkopf und Einbau von unterschiedlichen
Mehrfachhdhnen moglich
- Perfekter Service:
Fernwartung und dichtestes Servicenetz in ganz Osterreich
- Hohe Produktqualitat:
Hohe Produktqualitét gewdhrleistet durch interne und
externe Qualitdtssicherung

= MADE IN
AUSTRIA

COMPUTER-SCHANKANLAGEN 09




EINFACH, oo
SAUBER UND i
DURCHDACHT __

Mit unseren Schankanlagen sind Sie bereits bestens ausgertstet, um Ihren Gdsten jederzeit perfekten Biergenuss bieten zu
konnen. Um dieses hohe Niveau stets aufrecht zu erhalten, sind aber téglich einige wenige Handgriffe unumgdnglich. Durch
Berticksichtigung einiger Grundsdtze, wie z. B. der Wahl des richtigen Gebindes, lassen sich schon im Vorfeld mit minimalem
Aufwand maximale Ergebnisse realisieren. So sichern Sie sich unter Garantie die volle Zufriedenheit Ihrer Géste.

3 wertvolle Grundsatze fur
ein optimales Schankergebnis

— REINIGUNG GEBINDEWAHL

—_—

Tagliche Reinigung mit QualiPRO von Die Lénge der Bierleitungen hat star- Mit der richtigen Wahl des Gebindes
Schankanlagenbauteilen, die mit Luft ken Einfluss auf die Bierqualitét — sie verhindern Sie zu lange Fassanschlag-
in Berihrung kommen. sollte moglichst kurz gehalten werden. zeiten.

10 SCHANKSERVICE

DIE TAGLICHE REINIGUNG
DES ZAPFHAHNS

Zapfhahn mit der Reinigungsspritze mit kaltem
oder heifem, sauberem Wasser ausspllen (aus-
genommen CFT).

Danach den Zapfhahn INNEN einmal mit Sprih-
desinfektionsmittel QualiPRO einspriihen und
AUSSEN mit Einwegpapier trocken wischen.

Die Reinigungsspritze mit sauberem Wasser
durchsptilen, Reinigung der Spritze (zerlegt) auch
im Glaserspller moglich — Spritze ebenfalls mit
QualiPRO einspriihen. Reinigungsspritze auf
einem frischen Einweghandtuch trocknen lassen
und an einem sauberen Platz aufbewahren.

Tropftasse und Gléserdusche reinigen und
ebenfalls mit Einwegpapier trocken wischen —
Achtung: die Disen der Glaserdusche nicht
vergessen! Die Glaserdusche auch mit QualiPRO
einspriihen.

BEI JEDEM FASSWECHSEL
ZU BEACHTEN

Zapfkopf mit heiBem, sauberem Wasser absplilen
und von Schaum- und Bierresten befreien.

Vor Anschluss des Fasses den Zapfkopf mit
QualiPRO einspriihen.

KLEINE HELFER

Ihr Schankbuch ist Thr schlaues Buch fir alles,
was Ihre Schankanlage betrifft. Es enthdlt alle
Informationen, die im Bedarfsfall fiir Sie und den
Zapfhahn-Techniker
notwendig sind. Alle
Tipps und Tricks zum
Thema Bier, Zapfen

und Fasswechseln fin-
den Sie handlich verpackt
in unserem praktischen
Infofolder. ' =

e
By /
. G,

Mittels ,Erste-Hilfe-Koffer” sind kleinere Eingriffe
an der Schankanlage jederzeit mdglich.

Unser Service:
Darauf konnen
Sie sich verlassen

In unseren Schankanlagen steckt viel ausgereifte
High-End-Technologie. Damit die auch immer genau
so funktioniert, wie sie soll, steht Ihnen die Brau Union
Osterreich als Partner mit Schnelligkeit, Piinktlichkeit
und dem dichtesten Versorgungsnetz Osterreichs zur
Seite.

Unsere Schankservice-Mitarbeiter sind stets bemdht,
Ihnen das beste Service anzubieten. Langjdhrige Erfah-
rung und fortlaufende Schulungen ermdglichen es uns,
uns verlasslich um Ihre Wiinsche zu kiimmern. Kurzum:
Ihre Anliegen sind bei uns in den besten Handen!

UNSER SCHANKSERVICE FUR SIE

- Personliche und bedarfsgerechte Beratung und Planung
- Perfekte Installation und Inbetriebnahme

- Wartung und Servicierung der Schankanlage

e
ZAPFHAHN

SCHANK-SERVICE
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Zapfhahn-Service
Q Zapfhahn-Hauptstandorte

Schrems

Wieselburg O
Q

Schwechat Q

Linz

Zipf
Wr. Neustadt
Bad Ischl
QKctltenhausen
Kundl Leoben
Reutte Q Saalfelden Schladming
Neu-Rum Zeltweg @
Bludenz Graz
Spittal
, —
Klagenfur
chnelle a
jonszel®
RQO\(U - htes
durch dichte:
.cene‘\'_z \n
Se\'\l‘ v \C‘(\
Osterte
gQﬂZ
[ ] —
VERKAUFSREGION WEST: VERKAUFSREGION OST: VERKAUFSREGION SUD:
Oberosterreich - Linz Wien/Burgenland — Schwechat ~ Steiermark — Puntigam, Graz Bei Interesse kontaktieren
Poschacherstrafe 35/Einfahrt Mautner-Markhof-StraBe 11 Triester StraBe 357-359 Sie bitte Ihren Betreuer der
Heizhausstrafe 2320 Schwechat 8055 Graz Brau Union Osterreich oder
4021 Linz Hotline: 0800/203 1001 Hotline: 0800/203 1004 wenden Sie sich direkt an
Hotline: 0800/203 1003 schwechat@zapfhahn.at graz@zapfhahn.at info@zapfhahn.at
linz@zapfhahn.at
S L Niederosterreich — Wieselburg Kdrnten - Klagenfurt —_, )
Bei Storungsmeldungen per E-Mail
Salzburg - Kaltenhausen Dr.-Beurle-StraBe 1 Schleppe-Platz 3 I e
Salzach Bundesstra3e Nord 37 3250 Wieselburg 9020 Klagenfurt néchsten ArbeitsFt)a riickmelden
5400 Hallein Hotline: 0800/203 1002 Hotline: 0800/203 1009 Bei dringenden Sti)'gr]un o rufen.Sie
Hotline: 0800/203 1005 wieselburg@zapfhahn.at kaernten@zapfhahn.at . ) ¢ ) . :
kaltenh - bitte die Hotline Ihrer Region an!
e G Kéarnten - Villach Unser Schankservice Team steht
Tirol — Innsbruck Brauhausgasse 6 Ihnen bei Stérungsmeldungen bis
SiemensstraBe 12 9500 Villach 20.00 Uhr zur Verfiigung
6063 Neu-Rum Hotline: 0800/203 1009
Hotline: 0800/203 1006 kaernten@zapfhahn.at

innsbruck@zapfhahn.at

Vorarlberg - Bludenz
Fohrenburgstrasse 5
6700 Bludenz

Hotline: 0664/516 6525

s
ZAPFHAHN

S CHANK-SERVICE

BRAU UNION OSTERREICH AG Y
Poschacherstrae 35 - 4021 Linz, Austria - Tel.: +43(0)732 6979-0
gastronomie@brauunion.com - www.brauunion.at
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